
Entrée du Moment
ou

5 huitres de Cancale n°3 

Viande du moment
ou

Moules marinières frites
ou

Poisson du moment          

Dessert du moment
ou

Café gourmand

SALADES

Salade chèvre chaud
Toast de chèvre chaud, noix, vinaigrette au miel

15.

Salade caesar
Poulet crispy, croûtons, parmesan, sauce Caesar

15.
ENTRÉES

Entrée du moment 8.
Velouté de légumes du moment 9.

Camembert rôti à la persillade 14.

Stracciatella au pesto 13.
Servi avec pain pinsa

PLATS
Viande du moment 16.
Burger végé 16.5
Galette veggie au potiron, Tomme des Marettes
et sauce maison. Servi avec frites et salade

Burger boeuf 17.
Steak 140g, Tomme des Marettes, sauce maison
Servi avec frites et salade

Burger poulet 17.
Poulet crispy, Tomme des Marettes, sauce maison 
Servi avec frites et salade

Fish & Chips 17.5

Choucroute de la mer 21.
Poissons selon arrivage

Poisson du moment 18.5

Huitres creuses
de Cancale N°3 12.                 21.par 6 par 12

14.

12.
13.

MOULES & HUITRES
Moules marinières
Moules crème
Moules roquefort

14.Moules chorizo

 19.                               25.2 plats 3 plats

FORMULE DÉJEUNER

DESSERTS

GLACES ARTISANALES
Café . Caramel . Chocolat . Citron .
Fraise . Pistache . Vanille . Yaourt

3.5                   6.5                   9.x1 x3x2

Café gourmand
Crème brûlée 7.
Dessert du moment 8.
Tiramisu café 8.

7.

@LESVOILESDESOLIDORRESTAURANT . BAR . CAFÉ . TAPAS . ÉVÉNEMENTS . CONCERTS

5.Assiettes de frites

Carte du Déjeuner
12h à 15h

Tartare de boeuf 17.

Prix nets en euros, service compris

Rillettes de poisson maison 9.
Oeuf cocotte forestier 10.
Champignons de saison, lardons

(+2€)

Tartiflette bretonne 18.
Pommes de terre, lardons, oignons,
Tomme des Marettes

Tarte tatin tiède, glace vanille 9.

Onglet de bœuf grillé 200g 19.5
Sauce Poivre ou Roquefort. Frites et salade

Hors week-end & jours fériés



EN CONTINU
15h à 22h

Saucissons 6.

Tartinades 
Thon, Chorizo, Maquereau ou Tomate Chèvre

6.

Accras de poisson
12 pièces

10.

Crispy crevettes
8 pièces

12.

Petite planche
Charcuteries, Fromages ou Mixte

14.

Grande planche
Charcuteries, Fromages ou Mixte

25.

Planche chaude
1 Camembert rôti 120g, 4 tempuras de
légumes, 4 accras, 4 crispy crevettes

19.
Pur Porc, Comté, Noisette, Piment

PLANCHES

Salade chèvre chaud
Toast de chèvre chaud, noix,
vinaigrette au miel

15.

Salade caesar
Poulet crispy, croûtons, parmesan,
sauce Caesar

15.

SALADES

Burger boeuf 17.
Steak 140g, Tomme des Marettes et
sauce maison. Servi avec frites et salade

Burger poulet 17.
Poulet crispy, Tomme des Marettes, sauce
maison. Servi avec frites et salade

Fish & Chips

PLATS

À PARTAGER

Prix nets en euros, service compris

12.
13.

MOULES
Moules Marinières
Moules Crème

5.Assiettes de frites

Camembert rôti à la persillade 14.

Stracciatella au pesto 13.
Servi avec pain pinsa

Tartiflette bretonne 18.
Pommes de terre, lardons, oignons,
Tomme des Marettes. Servie avec salade

Rillettes de poisson
Servi avec pain toasté 

9.

ENTRÉES

GLACES ARTISANALES
Café . Caramel . Chocolat . Citron
Fraise . Pistache . Vanille . Yaourt

3.5                   6.5                   9.x1 x3x2

Oeuf cocotte forestier 10.
Champignons de saison, lardons

DESSERTS
Café gourmand 7.
Crème brûlée 7.
Tiramisu café 8.

Onglet de bœuf grillé 200g 19.5
Sauce Poivre ou Roquefort. Frites et salade

Tarte tatin tiède, glace vanille 9.

17.5

Burger végé 16.5
Galette veggie au potiron, Tomme des
Marettes, sauce maison. Frites et salade


